
 

 
 
Chers amis de GEVIL, 
 
Nous sommes heureux de vous convier à notre prochaine soirée :  
 

 

« Quand le professionnalisme devient  Art  » 
 

Conférence animée par Nicolas LE BEC, Grand Chef ét oilé 
 

Lundi 17 septembre 2007, à 19 heures 
 

Hôtel Mercure Charpennes – 7 place Charles Hernu - Villeurbanne  
 

 

 
Installé depuis 2003 dans son nouveau restaurant au 
cœur de Lyon, Nicolas Lebec  a déjà fait largement ses 
preuves en d’autres maisons réputées. 
Il est constamment à la recherche de la perfection, que ce 
soit dans son restaurant ou bien devant ses fourneaux. Il 
est doté d’une grande connaissance des règles classiques 
et des techniques nouvelles.  
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Pour notre soirée, Nicolas Lebec nous expliquera : 
- comment il a obtenu deux étoiles au prestigieux et exigeant « Guide Michelin » ? 
- quels sont les impératifs techniques et financiers exigés ? 
- quels sont les avantages d’un tel prestige ? 
- quels ont été les facteurs qui l’ont amené à cette orientation de l’art culinaire ? 
 

En fin de conférence un apéritif nous sera servi su r place. 
 
Le nombre de places étant limité, n’hésitez pas à réserver tout de suite. 
Participation à la soirée : 10 euros payable sur pl ace. 
 
Pour toute information complémentaire : 

� Pierre Horvath - Tél. 06 11 73 75 13 
 
� ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------  

Coupon réponse à renvoyer  par fax 04 78 84 64 96 o u 
Confirmation par mail : anafene@wanadoo.fr 

 
 

SOCIETE : ............................................................................................................................................ 

NOM : ...................................................................... Prénom : ....................................................... 

Tel : .......................................................................... Email : .......................................................... 


